
CHAMPAGNE BRUT BLANC

VEUVE CLICQUOT «CUVEE RESERVE» HAPPY YOURS 65HAPPY YOURS 65  80
MAGNUM                                                                                                    155
8QH� EHOOH� LQWHQVLWp� DURPDWLTXH� HW� XQH� IUDvFKHXU� LQWHQVH� 
$U{PHV� IUXLWpV� �SrFKH�� PLUDEHOOH�� SRLUH��� YDQLOOH�� EULRFKH��  
���j�����3LQRW�1RLU������j�����0HXQLHU�����j�����&KDUGRQQD\�

 
VEUVE CLICQUOT «EXTRA BRUT»  110
0DJQLÀTXH� VWUXFWXUH�� F·HVW� XQ� FKDPSDJQH� TXL� DOOLH� RSXOHQFH�
HW� IUDLFKHXU�� LQWHQVLWp� HW� ÀQHVVH�� &RPSRVp� XQLTXHPHQW� GH�
YLQV�GH�UpVHUYH�DQQpHV������������������������������HW�������
VpOHFWLRQQpV�SRXU�OHXU�IUDvFKHXU��OHXU�JpQpURVLWp�HW�OHXU�VWUXFWXUH�� 
$U{PH� G·DJU�PHV� FRQÀWHV� HW� IUXLWV� P�UV� j� QR\DX[� 
����3LQRW�1RLU������&KDUGRQQD\������3LQRW�0HXQLHU�

VEUVE CLICQUOT «LA GRANDE DAME»  240
/HV� QRWHV� GH� SkWLVVHULH� FUpHQW� XQ� SDUIDLW� pTXLOLEUH� DYHF� OD�
IUDvFKHXU�HW�OD�SUpFLVLRQ�GH�O·DVVHPEODJH��7H[WXUH�VR\HXVH�HW�GH�
IUXLWV�MHXQHV�VXU�OHV�DJUXPHV�HW�QRWHV�GH�IUXLWV�URXJHV��FHULVH�� 
���� 3LQRW� 1RLU� LVVXV� GHV� *UDQGV� &UXV� KLVWRULTXHV� GH� 9HXYH�
&OLFTXRW� �$º�� $PERQQD\�� %RX]\�� 9HU]\� HW� 9HU]HQD\��� ��� GH�
&KDUGRQQD\�*UDQG�&UX�GH�OD�0DLVRQ�GH�/H�0HVQLO�VXU�2JHU�

DOM PÉRIGNON «VINTAGE»  345
6HXOV�OHV�PHLOOHXUV�UDLVLQV�G·XQH�VHXOH�DQQpH�VRQW�FKRLVLV��&KDTXH�
PLOOpVLPH� HVW� VLQJXOLHU� HW� UpLQWHUSUqWH� OH� FDUDFWqUH�XQLTXH�GHV�
VDLVRQV��(Q�ERXFKH��OH�YLQ�MRXH�VXU�OH�ÀO�pYROXDQW�HQWUH�OD�GHQVLWp�
HW� OpJqUHWp��/D�SUpFLVLRQ�HVW�H[WUrPH�� WDFLWH�HW� FLVHOpH��/H� WRXW�
SHUVLVWH�VXU�XQH�QRWH�VpYHXVH��pSLFpH��3LQRW�QRLU��&KDUGRQQD\�

KRUG «LA GRANDE CUVÉE»  285
�OD�GpJXVWDWLRQ��QRWHV�GH�QRLVHWWH��GH�QRXJDW��GH�VXFUH�G·RUJH��
GH� JHOpH� GH� IUXLWV� HW� G·DJUXPHV�PDLV� pJDOHPHQW� G·DPDQGH�� GH�
EULRFKH�HW�GH�PLHO��$U{PHV�GH�ÁRUDLVRQV��GH�IUXLWV�P�UV�HW�VHFV��
GH�PDVVHSDLQ�HW�GH�SDLQ�G·pSLFH��ÀQHV�EXOOHV��SOHLQ�GH�YLYDFLWp��
DPSOHXU�HW�pOpJDQFH��&KDUGRQQD\��3LQRW�PHXQLHU��3LQRW�QRLU�

GOSSET «GRANDE RESERVE» 80
$VVHPEODJH�GH���FpSDJHV�HW�GH���PLOOpVLPHV�� OD� FXYpH�*UDQGH�
UpVHUYH�RŲUH�XQH�GpJXVWDWLRQ�G·XQH�JUDQGH�ULFKHVVH�DURPDWLTXH��
,O�GpYRLOH�XQH�ERXFKH�DPSOH��YLQHXVH�HW�FRQFHQWUpH��DFFRPSDJQpH�
G·XQ�pFODW�VDOLQ�HW�WRQLTXH�TXL�VLJQH�WRXWH�VD�JUDQGHXU���  
����&KDUGRQQD\������3LQRW�QRLU������3LQRW�PHXQLHU�



CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS

GOSSET «GRAND BLANC DE BLANCS»  95
3UpFLHX[� FRQFHQWUp� GX� WHUURLU�� 9LQLÀFDWLRQ� HW� pOHYDJH� VXU� OLHV�
pYLWDQW�WRXWH�R[\GDWLRQ�SUpPDWXUpH��/H�QH]�j�OD�IRLV�PLQpUDO�HW�
ÁRUDO�UpYqOH�GHV�DU{PHV�GH�ÁHXUV�HW�GH�IUXLWV�EODQFV��G·DEULFRW��GH�
PLUDEHOOH��HW��HQ�WRXFKHV�WUqV�OpJqUHV��GHV�QRWHV�GH�FLWURQ�MDXQH�
DFLGXOp��G·DJUXPHV��GH�SkWH�GH�FRLQJ�HW�GH�PLHO�GRX[��(Q�ERXFKH��
OHV� ÁHXUV� EODQFKHV� VH� PrOHQW� j� GHV� IUDJUDQFHV� OpJqUHPHQW�
WRDVWpHV��9LI�HW�VWUXFWXUp�������&KDUGRQQD\�

CHAMPAGNE BRUT ROSÉ

VEUVE CLICQUOT «ROSÉ»  110
5REH�RUDQJH�FXLYUp��1H]�H[SUHVVLI�PDUTXp�SDU�GHV�DU{PHV
GH�IUDLVH�HW�GH�IUDLVH�GHV�ERLV�WUqV�P�UHV��%RXFKH�FRUSXOHQWH�
VWUXFWXUpH��YLQHXVH�TXL�UHVWH�IUDvFKH��/RQJXHXU�HW�FDUDFWqUH
VRQW�DX�UHQGH]�YRXV��$U{PHV�GH�IUXLWV�URXJHV�IUDLV��IUXLWV�VHFV�
ELVFXLW�HW�YLHQQRLVHULH�����j�����3LQRW�1RLU�����j�����0HXQLHU��
���j�����&KDUGRQQD\�

DOM PÉRIGNON «ROSÉ»  550
%LHQ�TX·LO�DLW�IDOOX�SOXV�GH�GL[�DQV�SRXU�TX·LO�YRLH�OD�OXPLqUH�GX
MRXU�� OD�UREH�GH�'RP�3pULJQRQ�5RVp�SDUYLHQW�j�H[SULPHU�WRXWH�
OD� WHQVLRQ� HQWUH� MHXQHVVH� HW� PDWXULWp�� H[KLELWLRQ� HW� UHWHQXH��
/·LQWHQVLWp��OD�VXFFXOHQFH�YRQW�WHQLU�OD�QRWH��MRXDQW�GX�PRHOOHX[�
HW� GX� FURTXDQW�� /·HQYHORSSH� VR\HXVH� VH� IRQG� GDQV� XQH� WUDPH�
VpYHXVH�� VHUUpH�� JUHQXH�� XQ� ULHQ� YpJpWDOH�� /D� YLQRVLWp� VH� IDLW�
LRGpH��VDOLQH��3LQRW�QRLU��&KDUGRQQD\�

GOSSET «GRAND ROSÉ»  95
&H� FKDPSDJQH� pYROXH� VXU� GHV� QRWHV� GH� SHWLWV� IUXLWV� HW� VH�
GLVWLQJXH� SDU� XQ� PDULDJH� KDELOOH� HQWUH� IUDvFKHXU� HW� PDWXULWp��
7UqV� EHO� pTXLOLEUH� HQWUH� OHV� FpSDJHV� FKDUGRQQD\� HW� SLQRW� QRLU��
8Q� FKDPSDJQH� GH� UpIpUHQFH� SRXU� OHV� DPDWHXUV� GH� JUDQGV�
FKDPSDJQHV�URVpV���&KDUGRQQD\��3LQRW�QRLU�
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PALETTE AOC

CHÂTEAU CRÉMADE 52
Culture raisonnée
Exprime la typicité du terroir de Palette au travers de notes 
IUXLWpHV� HW� pSLFpHV�� GH� WDQLQV� ÀQV� HW� G
XQH� EHOOH� DPSOLWXGH� HQ�
ERXFKH�� eOHYDJH� HQ� EDUULTXH� ��� PRLV�� *UHQDFKH�� 0RXUYqGUH��
6\UDK��&LQVDXOW��&DULJQDQ��HWF�

AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

CHÂTEAU MARGUÏ AB 46
&ROOHFWLRQ� 6N\ZDONHU� 9LQH\DUGV� GH� *HRUJH� /XFDV�� 9LQ� ULFKH�
HW� VR\HX[�DX[� WDQLQV�HQYHORSSpV��/H� IUXLW�QRLU� LQWHQVH�GpYRLOH�
XQH� SDOHWWH� G·KHUEHV� DURPDWLTXHV�� GH� SRLYUH�� GH� UpJOLVVH�� �  
��� PRLV� G·pOHYDJH� SRXU� ���� HQ� EDUULTXHV� GH� FKrQH� IUDQoDLV� 
�6\UDK��&DEHUQHW�6DXYLJQRQ��*UHQDFKH�

LUBERON AOP

CHÂTEAU LA VERRERIE AB 46
$WWDTXH�SOHLQH��DPSOH�HW�VR\HXVH�DYHF�OD�UHVWLWXWLRQ�GH�SDUIXPV�
GH� IUXLWV�QRLUV� VDYRXUHX[�HW�GH�QRWHV�GH�]DQ��%HOOH�ÀQDOH�DYHF�
GHV�pSLFHV�HW�GHV�SDUIXPV�G·pOHYDJH�������V\UDK�������JUHQDFKH�

COTEAUX-D’AIX-EN-PROVENCE AOP

CHÂTEAU CALISSANNE  33
/H�QH]�HVW�SXLVVDQW�DYHF�GHV�QRWHV�GH�IUXLWV�QRLUV��%RXFKH�IUDvFKH�
HW�JRXUPDQGH��DU{PHV�GH�SRLYUH�QRLU�HW�GH�FDVVLV��9LQ�pTXLOLEUp��
EHOOH�ORQJXHXU�����6\UDK������*UHQDFKH������0RXUYqGUH������
&DEHUQHW�6DXYLJQRQ�

MÉDITERRANÉE IGP

DOMAINE DU PEY BLANC N° 1 31
Culture raisonnée
%HOOH� UREH�QRLUH� VRXWHQXH��1RWHV�ERLVpHV�GLVFUqWHV�� VXEOLPDQW�
OH� YLQ� DYHF�ÀQHVVH�� 6XUSUHQDQWH� pOpJDQFH�SRXU� FHW� DVVHPEODJH�
FRQWHPSRUDLQ��0HUORW��6\UDK�

REVELETTE « LE GRAND ROUGE » 72
'·XQH�UREH�URXJH�VRPEUH�LQWHQVH��/H�*UDQG�5RXJH�GX�&KDWHDX�
5HYHOHWWH�GpYRLOH�XQ�QH]�LQWHQVH�HW�FRPSOH[H�GH�IUXLWV�URXJHV�HW�
QRLUV��G·pSLFHV��GH�SRLYUH��(Q�ERXFKH��OD�VWUXFWXUH�HVW�GHQVH��ULFKH��
VWUXFWXUpH��DYHF�XQH�SURIRQGHXU�GH�IUXLWV�QRLUV�LPSUHVVLRQQDQWH��
���PRLV�G·pOHYDJH�HQ�EDUULTXHV�/D�ÀQDOH�VH�SURORQJH�JUkFH�j�XQH�
EHOOH�FRPSOH[LWp�DURPDWLTXH�VXU�OHV�pSLFHV��&DEHUQHW�6DXYLJQRQ��
6\UDK��*UHQDFKH��&DULJQDQ��3LQRW�1RLU�

LA PROVENCE
LA CORSE
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ALPILLES IGP

DOMAINE DE TREVALLON BIODYNAMIE  260
8Q� GHV�PHLOOHXUV� YLQV� GH� 3URYHQFH� ��� DX� 3DUNHU�� 9LQLÀFDWLRQ�
VDQV� pJUDSSDJH�� VDQV� OHYXUDJH� HW� VDQV� VRXŲUH�� eOHYDJH� �� DQV�
HQ� IRXGUHV� HW� EDUULTXHV�� &ROODJH� DX� EODQF� G·±XI� IUDLV�� SDV� GH�
ÀOWUDWLRQ�SRXU� OD�PLVH�HQ�ERXWHLOOH������&DEHUQHW�6DXYLJQRQ��
����6\UDK�

CÔTES-DE-PROVENCE AOP

CHÂTEAU COUSSIN «LA CROIX DU PRIEUR»  31.5 
AGRICULTURE RAISONNÉE 
Agriculture raisonnée, face à la Sainte-Victoire
5REH� LQWHQVH� DX[� UHÁHWV� SRXUSUHV�� QH]� SXLVVDQW� GpYHORSSDQW�
GHV� QRWHV� GH� IUXLWV� QRLUV� HW� G·pSLFHV� GRXFHV�� 2QFWXHX[�� EHOOH�
ORQJXHXU��WDQLQV�FKDOHXUHX[������6\UDK������*UHQDFKH�

�����

PATRIMONIO AOP

DOMAINE JEAN-BAPTISTE ARENA « GROTTE DI SOLE » AB 76
3XLVVDQW� HW� WDQQLTXH�� QRWHV� GH� IUXLWV� QRLUV� DYHF� XQH� SRLQWH 
GH�UpJOLVVH�������1LHOOXFFLR�

DOMAINE GIACOMETTI « CRUS DES AGRIATES »  39 
'HQVH� HW� DPSOH�� FH� YLQ� URXJH� UHVWH� WUqV� KDUPRQLHX[��
VXU� GHV� QRWHV� GH� JLURÁH�� GH� FHULVH�GH� ÀJXH� HW� GH� FLVWH��  
����1LHOOXFFLX�����VFLDFFDUHOOX�

SARTÈNE AOP

SANT ARMETTU “MYRTUS” AB 70
(OHYp�GH�ORQJV�PRLV�HQ�I�WV�GH�FKrQH��F·HVW�XQ�YLQ�SXLVVDQW�HW�
FRQFHQWUp�� WUqV� FRPSOH[H� VXU� OH� SODQ� DURPDWLTXH� 6FLDFFDUHOOX��
1LHOOXFFLX��6\UDK�HW�*UHQDFKH�

LA PROVENCE
LA CORSE

2⁄2
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CÔTES-DU-ROUSSILLON AOC

LE CLOS DES FÉES « LA PETITE SIBÉRIE 2012 » 280
9LQ�LPSUHVVLRQQDQW��H[WUrPHPHQW�FKDQJHDQW�VHORQ�OHV�OLHX[�HW�OHV�
RFFDVLRQV��G·XQH�ORQJXHXU�pSRXVWRXÁDQWH�DX[�WDQLQV�VHUUpV�G·XQ�
YHORXWp�PpPRUDEOH������*UHQDFKH�����6\UDK��8QH�0HUYHLOOH��

VIN DE PAYS DE L’HÉRAULT

DOMAINE DE LA GRANGE DES PÈRES 2014 750
'·HPEOpH�WUqV�H[SUHVVLI��ULFKHPHQW�QXDQFp�GDQV�VD�UREH�FRPPH�
GDQV�VHV�DU{PHV��OH�URXJH�SURSRVH�XQ�WRXUELOORQ�GH�VHQVDWLRQV�
pSLFpHV��ÁRUDOHV��IXPpHV��XQ�IRQGX�HW�XQH�KDUPRQLH�PDJQLÀTXHV��
XQH�FKDLU�VDSLGH�HW�SRLQWXH��XQH�JUDQGH�VDYHXU�VDQV� ORXUGHXU��
7UqV� H[SUHVVLI�� 6\UDK�� 0RXUYqGUH�� &DEHUQHW�� HW� 6DXYLJQRQ� 
����*UDQDFKH������&DULJQDQ�


Ş���	Ŀ��

IGP PAYS D’OC

CALMEL & JOSEPH L’EPICURIUS « AMS STRAM GRAM » 29 
/D�UREH�HVW�G·XQ�EHDX�URXJH�SRXUSUH��DU{PHV�SXLVVDQWV�VXU�OHV�
SHWLWV� IUXLWV� URXJHV� HW� QRLUV� �FDVVLV�� P�UHV�� JURVHLOOHV�� PDLV�
DXVVL� VXU� GHV� IUXLWV� H[RWLTXHV� FRPPH� OD� PDQJXH� �� OHV� pSLFHV�
DSSDUDLVVHQW� HQ�ÀQDOH� VXU� GHV� QRWHV� GH� SRLYUH� EODQF�� FDQQHOOH�
HW� WK\P��%RXFKH� WUqV� ELHQ� pTXLOLEUpH�� pOpJDQFH�GH� VHV� WDQQLQV 
����3HWLW�9HUGRW������0DOEHF

LE LANGUEDOC 
PAYS D’OC
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RASTEAU AOP

DOMAINE VERQUIÈRE AB 38
(Q�ERXFKH��IUDvFKHXU�H[SULPDQW�OHV�QRWHV�GH�IUXLWV�URXJHV�PDWXUHV��
GH�UpJOLVVH�HW�GH�SRLYUH�DYHF�XQH�SXLVVDQFH�PDvWULVpH�����¬*UHQDFKH�
����6\UDK�
VACQUEYRAS AOP

DOMAINE LE COLOMBIER « VIEILLES VIGNES » AB 46
'HV�YLJQHV�G·kJH�PR\HQ�GH����DQV�MXVTX·j�����DQV��7DQLQV�VR\HX[��
XQ�FRQFHQWUp�G·DU{PHV�HW�XQH�EHOOH�ORQJXHXU�HQ�ÀQ�GH�ERXFKH��
����*UHQDFKH�����¬0RXUYqGUH�

GIGONDAS AOP

DOMAINE DU GRAPILLON D'OR 56
%HOOH� UREH� UXELV� SURIRQG�� XQ� QH]� SXLVVDQW� DYHF� GHV� QRWHV� GH�
IUXLWV�URXJHV��GH�SRLYUH�HW�G·pSLFHV��UpJOLVVH���&·HVW�XQ�YLQ�ULFKH�
HW� KDUPRQLHX[�� ���PRLV� GH� IRXGUH��*UHQDFKH�PDMRULWDLUHPHQW 
HW�6\UDK�

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOP

VIEUX TELEGRAPHE 141
5REH� UXELV� SURIRQGH�� DX�QH]�SXLVVDQWV� DU{PHV�GH�P�UH� HW� GH�
FHULVHV�DVVRFLpV�j�GHV�QRWHV�ÁRUDOHV�HW�pSLFpHV��6R\HX[�HQ�ERXFKH��
LO�SURSRVH�XQH�GRXFH�DFLGLWp�SRXU�XQ�pTXLOLEUH�WRXW�HQ�GpOLFDWHVVH�� 
*UHQDFKH� QRLU� ����� 0RXUYHGUH� ����� 6\UDK� ����� &LQVDXOW��
&ODLUHWWH�HW�GLYHUV������

DOMAINE DE LA JANASSE CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE  73
3XUHWp�GH�IUXLWV�SDUWLFXOLqUHPHQW�ELHQ�PDvWULVpH��GHV�pSLFHV�ÀQHV�HW�
XQH�IUDvFKHXU�PDJQLÀTXH��/D�ERXFKH�HVW�XQ�pTXLOLEUH�SDUIDLW�HQWUH�
ÀQHVVH�HW�YHORXWpH��*UDQGH�ORQJXHXU��SODLVLU�DVVXUp��� 
õ�GH�*UHQDFKH������GH�6\UDK��OH�UHVWH�HQ�0RXUYqGUH�HW�&LQVDXOW�
BEAUMES-DE-VENISE

DOMAINE CASSAN 31
%RXFKH� RQFWXHXVH� HW� JpQpUHXVH�� DPSOH�� WDQLQV� ELHQ� HQUREpV��
VDYHXUV�pSLFpHV������*UHQDFKH������6\UDK�����0RXUYqGUH�

LES CÔTES-DU-
RHONE

1⁄2



����É���?	�?�ŢÉ�����
��������Ş��
CROZES-HERMITAGE AOP

DOMAINE FAYOLLE « LES SENS » 46
&XOWXUH�UDLVRQQpH��7HUURLU�DUJLOR�FDLOORXWHX[�OpJqUHPHQW�FDOFDLUH��
'RQQH� XQ� YLQ� SXLVVDQW� GH� FDUDFWqUH�� /D� V\UDK� SOXV� PLQpUDOH�
H[KDOH�VHV�QRWHV�GH�IUXLWV�QRLUV�HW�GH�FXLU�������6\UDK�

SAINT JOSEPH AOP

DOMAINE COURBIS 56
8QH�SpSLWH�j�QH�VXUWRXW�SDV�PDQTXHU���VLJQpH�SDU�XQ�JUDQG�QRP�
GX�5K{QH���&HWWH�6\UDK�VpGXLW�SDU�VD�SXLVVDQFH��VRQ�pTXLOLEUH��
)UXLWp��pSLFp�HW�FKDUSHQWp�HQ�ERXFKH�������6\UDK�

CÔTE-RÔTIE AOP

CHÂTEAU DE MONTLYS 116
7RXWH�O·H[SUHVVLRQ�GHV�IUXLWV�ELHQ�P�UV�HQYDKLW�FH�YLQ�G·DU{PHV�
GH�FDVVLV��GH�P�UHV�HW�GH�SRLYUH�������6\UDK��pUDÁp�j�����

����Ş���Ş��

BROUILLY AOP

DOMAINE DOMINIQUE PIRON 39
9LJQHV�GH�SOXV�GH���� DQV��9LQ� IUDLV� HW� pOpJDQW�� DYHF�XQH�EHOOH�
URQGHXU�HQ�ÀQDOH��)UXLWV�FHULVH�HW�FDVVLV�������*DPD\�QRLU�

�����	�Ş��

SAINT EMILION AOP

CHÂTEAU TOUR PEYRONNEAU AB 64
1RWHV�GH�IUXLWV�QRLUV�HW�XQH�EHOOH�KDUPRQLH�HQ�ERXFK��6D�URQGHXU�
HVW� VRQ� DOOLpH�� *RXUPDQG�� SRUWp� SDU� GHV� WDQLQV� VR\HX[�� ����
0HUORW�����&DEHUQHW�)UDQF�

LES CÔTES-DU-
RHONE 

LE BEAUJOLAIS
2⁄2
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MERCUREY 1ER CRU AOP

DOMAINE LEVERT BARAULT « LES COMBINS »  81.5
$X� QH]� DU{PHV� G·pSLFHV�� 'HV� QRWHV� GH� FHULVHV� NLUVFKpHV�
DFFRPSDJQpHV�GH�QRWHV�GH�FDUDPHO��(Q�ERXFKH�$WWDTXH�GpOLFDWH��
VXDYH�HW�pOpJDQWH��7DQLQV�VRXSOHV��9LQ�PLQpUDO��GURLW��IUDQF��WUqV�
DJUpDEOH��7UqV�EHOOH�ÀQHVVH��9HQGDQJHV�PDQXHOOHV�DYHF�WUL�VpOHFWLI�
GHV�UDLVLQV��(OHYDJH�SHQGDQW����PRLV�������3LQRW�1RLU�

HAUTES CÔTES DE NUITS

LOUIS SOUFFLOT « L » 52
5REH� URXJH� UXELV�� /H� QH]� H[SORVH� VXU� OHV� SHWLWV� IUXLWV� ��
IUDPERLVH��P�UHV��FDVVLV����4XHOTXHV�QRWHV�FKDOHXUHXVH�G·pSLFHV� 
��FDQHOOH��PXVFDGH��UpJOLVVH����(Q�ERXFKH� O·DWWDTXH�HVW� IUDQFKH�
HW�PDUTXpH�SDU� OHV� IUXLWV�GHV�ERLV� IUDLV� HW� MXWHX[��/HV� WDQQLQV�
GRQQHQW�HQFRUH�SOXV�GH�PRUGDQW�j�FH�YLQ�IUDLV�HW�pTXLOLEUp�

NUITS-SAINT-GEORGES

FAMILLE PICARD AB 109
,QWHQVLWp� DURPDWLTXH�DYHF�XQ�ERXTXHW� FRPSOH[H� DX[�QRWHV�GH�
IUXLWV�URXJHV��$WWDTXH�VRXSOH��O·pTXLOLEUH�WDQLQV�WHQVLRQV�ODLVVH�
SODFH�j�XQH�DJUpDEOH�RQFWXRVLWp�TXL�pYROXHUD�YHUV�GHV�QRWHV�GH�
UpJOLVVH�HW�IUXLWV�FRPSRWpV�DYHF�OH�WHPSV�������SLQRW�QRLU�

MÂCON-BURGY

DOMAINE DES GANDINES, EN CONVERSION AB ET DEMETER  38 
5REH� FODLU� G·XQ� EHDX� UXELV�� 9LQ� IUDLV� HW� IUXLWp� DX[� DU{PHV� GH�
FHULVH� HW� GH� IUDLVH� GHV� ERLV�� pYROXDQW� VXU� GHV�QRWHV�ÁRUDOHV� HW�
GH�SRLYUH�EODQF�� /HV� WDQLQV� VRQW�ÀQV� HW� VR\HX[�� OD� ERXFKH� HVW�
VRXSOH�PDLV�IUDLFKH�DYHF�XQH�VXUSUHQDQWH�ORQJXHXU��RQ�UHWURXYH�
GHV�QRWHV�SkWLVVLqUHV�GH�IUXLWV�URXJHV�HW�G·pSLFHV�������*DPD\�

CHAMBOLLE-MUSIGNY AOP

DOMAINE ANTONIN GUYON « CLOS DU VILLAGE MONOPOLE » 154
eOHYDJH�HQ�I�WV�GH�FKrQH������I�WV�QHXIV��HW�PLVH�HQ�ERXWHLOOH�
DSUqV����PRLV��8QH�EHOOH�UREH�DYHF�GHV�DU{PHV�GpOLFDWV�GH�SHWLWV�
IUXLWV� HW� GH� YLROHWWH�� &H� YLQ� HVW� WUqV� pOpJDQW� DYHF� XQH� WH[WXUH�
VR\HXVH�������3LQRW�QRLU�

GEVREY-CHAMBERTIN AOP

DOMAINE HARMAND GEOFFROY 98
9LQ�SXLVVDQW�HW�FRPSOH[H�DX[�QRWHV�pSLFpHV�DYHF�GHV�WDQLQV�ÀQV��
������3LQRW�QRLU�

LA BOURGOGNE
LE BORDELAIS



Ŀ��Ş��

NERO D’AVOLA SICILIA DOC SICILE 27
8Q�YLQ�URXJH�DX�FDUDFWqUH�UpVROX���6WUXFWXUp��pOpJDQW�HW�DYHF�XQH�
IRUWH�SHUVRQQDOLWp��5REH�URXJH�IRQFp�HW�YLI��DYHF�UHÁHWV�YLROHWV�
QHWV� HW� pYRFDWHXUV��1H]� GpOLFDW� DYHF� GHV� QRWHV� GH�P�UH� HW� GH�
FDVVLV��(Q�ERXFKH� LO�GRX[�HW�YHORXWp�� LO� UpYqOH�XQ�JR�W�SXU��GH�
JUDQGH�WH[WXUH�HW�SOpQLWXGH������1HUR�G·$YROD�

REGGIANO DOC 

MEDICI ERMETE LAMBRUSCO SEC 25
&RXOHXU� URXJH�UXELV�YLYH�� OH�ERXTXHW�DURPDWLTXH�HVW�FRPSRVp�
GH�VHQWHXUV�ÁRUDOHV�FODLUHV�GH�YLROHWWH�SHUVLVWDQWH�HW�DJUpDEOH�DX�
QH]��/D�JRUJpH�HVW�VqFKH�HW�KDUPRQLHXVH��SHUFHSWLEOH�OHV�DU{PHV�
IUXLWpV�TXL�YRQW�SDUIDLWHPHQW�DYHF�OHV�VHQVDWLRQV�ROIDFWLYHV���
/DPEUXVFR�6DODPLQR��/DPEUXVFR�0DUDQL�

L’ITALIE







LA PROVENCE

COTEAUX-D’AIX-EN-PROVENCE AOP

DOMAINE PEY BLANC N°1 31.5
5REH�SkOH�DX[�UHÁHWV�RU��1RWH�GH�IUXLW�j�FKDLU�EODQFKH�HW�ÁRUDOH��
eOpJDQFH��ÀQHVVH�HW�ORQJXHXU��5ROOH�

CHATÊAU CALISSANNE 33
/H�QH]�HVW�ÁRUDO��OD�ERXFKH�HVW�JRXUPDQGH�DYHF�XQH�GRPLQDQFH�
GH�]HVWH��GH�SDPSOHPRXVVH���%HOOH�ÀQDOH�ORQJXH�VXU�XQH�IUDvFKHXU�
FLWURQQpH�HW�SUHVTXH�VDOLQH������5ROOH������%RXUERXOHQF������
*UHQDFKH�EODQF�

PALETTE AOP

CHÂTEAU CRÉMADE 56
eOHYDJH�HQ�EDUULTXH����PRLV��,O�YRXV�VpGXLUD�SDU�VRQ�YROXPH�HW�
VHV�DU{PHV�JpQpUHX[��&ODLUHWWH��*UHQDFKH�%ODQF��8JQL�%ODQF�

IGP MÉDITERRANÉE

CHÂTEAU REVELETTE « GRAND BLANC » AB  72 
1H]� VXU� OHV� DJUXPHV� HW� RQ� RSHUoRLW� pJDOHPHQW� O·pOpYDJH�
�XQ� EHDX� ERLVp��� (Q� ERXFKH� WUqV� EHOOH� VWUXFWXUH�
pTXLOLEUpH� DYHF� XQ� SHX� GH� JUDV�� SHX� G·DFLGLWp�� QRWHV�
G·DQDQDV�� G·DJUXPHV�� $U{PHV� GH� IUXLWV� MDXQHV� PXUV��  
&KDUGRQQD\��5RXVVDQQH��6DXYLJQRQ�%ODQF��8JQL�%ODQF��5ROOH�

AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

CHÂTEAU MARGUÏ AB 46
&ROOHFWLRQ� 6N\ZDONHU� 9LQH\DUGV� GH� *HRUJH� /XFDV��  
3URÀO�VHF��PLVH�HQ�ERXFKH�HVW�VXDYH�HW�VR\HXVH��GRWp�G
XQH�WH[WXUH�
SROLH��/
DFLGLWp�HVW� MXWHXVH��HW�RŲUH�XQH�VHQVDWLRQ�GH� IUDvFKHXU�
FDUDFWpULVWLTXH�G
XQ�WHUURLU�IUDLV��/D�ÀQDOH�GH�SrFKHV�EODQFKHV�HW� 
OHXUV��OH�UHQG�WRQLTXH�HW�SOXW{W�ORQJ�HQ�ERXFKH��5ROOH�

CORSE

PATRIMONIO AOP 

DOMAINE JEAN-BAPTISTE ARENA «GROTTE DI SOL» AB 72
$X�QH]�PLQpUDO�VXU�GHV�QRWHV�GH�SrFKH�HW�GH�SRLUH��HQ�ERXFKH�
EHDXFRXS�GH�JRXUPDQGLVH�PDLV�DXVVL�GH�OD�IUDvFKHXU�SRXU�FH�YLQ�
GH�VROHLO�������9HUPHQWLQR�

LA PROVENCE
LA CORSE



LA BOURGOGNE
LE VAL DE LOIRE

LA BOURGOGNE

SAINT-VÉRAN AOP

DOMAINE SAUMAIZE «EN CRÈCHE» 48
8QH� DWWDTXH� IUDvFKH� HW� VpGXLVDQWH� VXU� XQ� IUXLW� JRXUPDQG 
HW�pFODWDQW������¬&KDUGRQQD\�

POUILLY-FUISSÉ AOP

DOMAINE FERRAND 78
9LHLOOHV� YLJQHV�� 8Q� QH]� IUXLWp� HW� FRPSOH[H� DX[� DU{PHV� GH�
IUXLWV� H[RWLTXHV��2Q�QRWH�XQH�ERXFKH�JUDVVH�ÀQHPHQW�ERLVpH��
����¬&KDUGRQQD\�

CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU AOP

DOMAINE ANTONIN GUYON 2011 333
Culture raisonnée
/D�ERXFKH�HVW�SXLVVDQWH��FRPSOH[H�HW�UDFpH��/D�ÀQDOH�HVW�G·XQH�
EHOOH�ORQJXHXU��SRUWpH�SDU�XQH�QRWH�PLQpUDOH�������&KDUGRQQD\�

CHABLIS AOP

DOMAINE CHRISTOPHE CAMU                                                               46 
5REH�MDXQH�FODLUH�HW�EULOODQWH��G·XQ�QH]�ÀQ�HW�WUqV�IUXLWp�UDSSHODQW�
OHV�IUXLWV�j�FKDLU�EODQFKH�HW�OHV�DJUXPHV��/D�ERXFKH�HVW�VRXSOH�
HW�VXUSUHQG�SDU�VD�IUDvFKHXU��8Q�YLQ�G·XQ�pTXLOLEUH�VXUSUHQDQW��
HQWUH�OD�YLYDFLWp�HW�VD�URQGHXU�QDWXUHOOH�������&KDUGRQQD\�

VIRÉ-CLESSÉ

DOMAINE DES GANDINES AB  42 
/H� QH]� HVW� WUqV� FRPSOH[H� HW� H[SULPH� OH� IUXLW� PDLV� DXVVL� OD�
PLQpUDOLWp��9LQ�j� OD� IRLV�URQG�HW�YLI��VXEWLOHV�QXDQFHV�GH� IUXLWV�
EODQFV�HW�H[RWLTXHV�������&KDUGRQQD\�

MACON VILLAGE

DOMAINE DES GANDINES AB  37
%HOOH�UREH�MDXQH�GRUpH��QH]�IUDLV�HW�SXLVVDQW�GpYRLODQW�GHV�QRWHV�
ÁRUDOHV�� GHV� DURPHV� GH� IUXLWV� P�UV� �SrFKH� HW� SRLUH�� HW� XQH�
QRWH� G·DJUXPHV�� /D� ERXFKH� HVW� VRXSOH�� FRPSOH[H�� DX[� DU{PHV�
GH�IUXLWV�EODQFV��HW�GH�ÁHXUV�EODQFKHV��&H�YLQ�URQG��ÀQ�HW�IUDLV��
�����FKDUGRQQD\�

LE VAL DE LOIRE

POUILLY-FUMÉ AOP

FRANCIS BLANCHET « CALCITE » 46
1RWH�G·DJUXPHV�HW�ÀQDOH�DPSOH�HW�JpQpUHXVH�������6DXYLJQRQ�



LES CÔTES-DU-
RHÔNE 

LES CÔTES-DU-RHÔNE MÉRIDIONALES
VACQUEYRAS AOP

MONTRIUS “MINERAL” BIODYNAMIE 76
7UpV� pTXLOLEUp� JUkFH� j� XQH� EHOOH� PLQpUDOLWp�1RWHV� GH� ÁHXUV�
EODQFKHV�HW�GH�PLHO��RQ�OHV�UHWURXYH�DX�QH]�HW�DX�SDODLV��/D�ÀQ�GH�
ERXFKH�HVW�VDOLQH�HW�VR\HXVH������%RXUERXOHQF�������*UHQDFKH�
%ODQF�������5RXVVDQQH�

MUSCAT BEAUMES-DE-VENISE AOC

DOMAINE DES BERNARDINS 54
*UDVVH� HW� DPSOH�� EHDXFRXS� GH� JRXUPDQGLVH�� 2Q� UHWURXYH� OHV�
IUXLWV�UHVVHQWLV�DX�QH]��0DJQLÀTXH�ÀQDOH������0XVFDW�j�SHWLWV�
JUDLQV�EODQFV������0XVFDW�j�SHWLWV�JUDLQV�QRLUV�

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOP     

DOMAINE DE LA JANASSE  99
0DUTXp�SDU�GHV�IUXLWV�MDXQHV�HW�EODQFV��SrFKH�HW�IUXLWV�H[RWLTXHV��
/D� ERXFKH� HVW� JUDVVH� HW� URQGH�� G·XQH� JUDQGH� FRPSOH[LWp�
DURPDWLTXH�� HW� SRXUYXH� G·XQH� ÀQDOH� WRXW� HQ� ORQJXHXU��  
����*UHQDFKH������&ODLUHWWH������5RXVVDQQH�

LES CÔTES-DU-RHÔNE SEPTENTRIONALES
CONDRIEU AOP

LOUIS CHÈZES « PAGUS LUMINIS » 85
%RXFKH� IUDQFKH�� VRXSOH� DYHF� XQH� ÀQDOH� VXU� OD� PLQpUDOLWp��
����¬9LRJQLHU�



LE LANGUEDOC
LE SUD OUEST

LE LANGUEDOC

PAYS D’OC

MAISON LORGERIL  CHARDONNAY DE PENNAUTIER 36
1H]� SXLVVDQW� GRPLQp� SDU� OHV� DU{PHV� GH� IUXLWV� IUDLV�
FRPPH� OH� SDPSOHPRXVVH�� O·DQDQDV�� OHV� ]HVWHV� GH� FLWURQ��
2Q� QRWH� pJDOHPHQW� GH� VXEWLOV� DU{PHV� GH� QRLVHWWH� IUDvFKH� 
7UqV�ERQ�pTXLOLEUH�HQ�ERXFKH��YLQ�YLI�HW�RQFWXHX[�TXL�GpYHORSSH�
XQH�JDPPH�GH�VDYHXUV�G·DJUXPHV�������&KDUGRQQD\�

SUD OUEST 

AOC JURANÇON

CHATEAU JOLYS LES CIGOGNES DE JOLYS  36 
8Q�QH]�LQWHQVH�VXU� OHV�QRWHV�ÁRUDOHV�GX�JURV�PDQVHQJ�PpOpHV�
DX[�QRWHV�GH�IUXLWV�H[RWLTXHV�IUDLV�GX�SHWLW�PDQVHQJ��8QH�DWWDTXH�
IUDQFKH� HW� VWUXFWXUpH�� /D� ERXFKH� V·HQUREH� DXWRXU� GHV� QRWHV�
DURPDWLTXHV�ÁRUDOHV�HW�GH�SrFKHV��/D�ÀQDOH�LQWHQVH�HW�IUDvFKH�HVW�
VRXOLJQpH�SDU�O·DQDQDV�FURTXDQW��SHWLW�HW�JURV�PDQVHQJ�

SUD OUEST AOC Jurançon

CHATEAU JOLYS LES CIGOGNES DE JOLYS 
36 Un nez intense sur les 
notes florales du gros manseng 
mélées aux notes de fruits exotiques 
frais

du petit manseng. Une attaque franche 
et structurée. La bouche s’enrobe 
autour des notes aromatiques florales 
et de pêches. La finale intense et 
fraîche est soulignée par l’ananas 
croquant. petit et gros manseng.





LA PROVENCE

COTEAUX-D'AIX-EN-PROVENCE AOP

DOMAINE PEY "BLANC N°1" CULTURE RAISONNÉE 31
$U{PHV�GH�IUXLWV�H[RWLTXHV��DJUXPHV��ÁHXUV�EODQFKHV�
*UHQDFKH��&LQVDXOW�

ALPILLES IGP

DOMAINE DE LA VALLONGUE "CALANS" AB 29
)LQDOH�VXU�OHV�IUXLWV�GH�OD�SDVVLRQ��GH�OD�PDQJXH��GX�FLWURQ�YHUW��
WUqV� PDUTXp�� XQH� IRUWH� SHUVLVWDQFH� DURPDWLTXH�� 8Q� YLQ� IUDLV��
WHQGX��H[SORVLI������*UHQDFKH������&LQVDXOW������&RXQRLVH� 
����&DEHUQHW�6DXYLJQRQ�

AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

CHÂTEAU MARGUÏ AB 31
&ROOHFWLRQ� 6N\ZDONHU� 9LQH\DUGV� GH� *HRUJH� /XFDV��  
/HV� UDLVLQV� VRQW� PDLQWHQXV� j� EDVVH� WHPSpUDWXUH� HQ� FKDPEUH�
IURLGH�� 3UHVVXUDJH� GLUHFW�� %DF� j� MXV� IHUPp� HW� LQHUWp� DÀQ� GH�
SUpVHUYHU� OHV� DU{PHV� HW� OD� FRXOHXU�� *UHQDFKH� QRLU�� &LQVDXOW��
&DEHUQHW�6DXYLJQRQ��6\UDK�

CHÂTEAU CALISSANNE      33
%HOOH�UREH�FRXOHXU�FKDLU�GH�SDPSOHPRXVVH��OH�QH]�HVW�SXLVVDQW�
VXU�OHV�DJUXPHV��NXPTXDW��HW�IUXLWV�URXJHV�6D�ERXFKH�HVW�IUDvFKH��
VXU� GHV� QRWHV� JRXUPDQGHV� GH� IUXLWV�P�UV�� WRXW� HQ� SUpVHUYDQW�
XQH�EHOOH� ORQJXHXU������*UHQDFKH������&LQVDXOW������6\UDK��
����0RXUYqGUH�

DE PROVENCE







LA PROVENCE

COTEAUX-D’AIX-EN-PROVENCE AOP

DOMAINE PEY BLANC N°1 31.5
Robe pâle aux reflets or. Note de fruit à chair blanche et florale. 
Élégance, finesse et longueur. Rolle.

CHATÊAU CALISSANNE 33
Le nez est floral, la bouche est gourmande avec une dominance 
de zeste, de pamplemousse ! Belle finale longue sur une fraîcheur 
citronnée et presque saline. 65% Rolle, 20% Bourboulenc, 15% 
Grenache blanc.

PALETTE AOP

CHÂTEAU CRÉMADE 56
Élevage en barrique 12 mois. Il vous séduira par son volume et 
ses arômes généreux. Clairette, Grenache Blanc, Ugni Blanc.

IGP MÉDITERRANÉE

CHÂTEAU REVELETTE « GRAND BLANC » AB  72 
Nez sur les agrumes et on operçoit également l’élévage 
(un beau boisé). En bouche très belle structure 
équilibrée avec un peu de gras, peu d’acidité, notes 
d’ananas, d’agrumes. Arômes de fruits jaunes murs.  
Chardonnay, Roussanne, Sauvignon Blanc, Ugni Blanc, Rolle.

AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

CHÂTEAU MARGUÏ AB 46
Collection Skywalker Vineyards de George Lucas.  
Profil sec, mise en bouche est suave et soyeuse, doté d'une texture 
polie. L'acidité est juteuse, et offre une sensation de fraîcheur 
caractéristique d'un terroir frais. La finale de pêches blanches et  
leurs, le rend tonique et plutôt long en bouche. Rolle.

CORSE

PATRIMONIO AOP 

DOMAINE JEAN-BAPTISTE ARENA «GROTTE DI SOL» AB 72
Au nez minéral sur des notes de pêche et de poire, en bouche 
beaucoup de gourmandise mais aussi de la fraîcheur pour ce vin 
de soleil. 100% Vermentino.

LA PROVENCE
LA CORSE



LA BOURGOGNE
LE VAL DE LOIRE

LA BOURGOGNE

SAINT-VÉRAN AOP

DOMAINE SAUMAIZE «EN CRÈCHE» 48
Une attaque fraîche et séduisante sur un fruit gourmand 
et éclatant. 100% Chardonnay.

POUILLY-FUISSÉ AOP

DOMAINE FERRAND 78
Vieilles vignes. Un nez fruité et complexe aux arômes de 
fruits exotiques. On note une bouche grasse finement boisée. 
100% Chardonnay.

CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU AOP

DOMAINE ANTONIN GUYON 2011 333
Culture raisonnée
La bouche est puissante, complexe et racée. La finale est d’une 
belle longueur, portée par une note minérale. 100% Chardonnay.

CHABLIS AOP

DOMAINE CHRISTOPHE CAMU                                                               46 
Robe jaune claire et brillante, d’un nez fin et très fruité rappelant 
les fruits à chair blanche et les agrumes. La bouche est souple 
et surprend par sa fraîcheur. Un vin d’un équilibre surprenant, 
entre la vivacité et sa rondeur naturelle. 100% Chardonnay.

VIRÉ-CLESSÉ

DOMAINE DES GANDINES AB  42 
Le nez est très complexe et exprime le fruit mais aussi la 
minéralité. Vin à la fois rond et vif, subtiles nuances de fruits 
blancs et exotiques. 100% Chardonnay.

MACON VILLAGE

DOMAINE DES GANDINES AB  37
Belle robe jaune dorée, nez frais et puissant dévoilant des notes 
florales, des aromes de fruits mûrs (pêche et poire) et une 
note d’agrumes. La bouche est souple, complexe, aux arômes 
de fruits blancs, et de fleurs blanches. Ce vin rond, fin et frais. 
100% chardonnay.

LE VAL DE LOIRE

POUILLY-FUMÉ AOP

FRANCIS BLANCHET « CALCITE » 46
Note d’agrumes et finale ample et généreuse. 100% Sauvignon.



LES CÔTES-DU-
RHÔNE 

LES CÔTES-DU-RHÔNE MÉRIDIONALES
VACQUEYRAS AOP

MONTRIUS “MINERAL” BIODYNAMIE 76
Trés équilibré grâce à une belle minéralité.Notes de fleurs 
blanches et de miel, on les retrouve au nez et au palais. La fin de 
bouche est saline et soyeuse. 50% Bourboulenc - 25% Grenache 
Blanc - 25% Roussanne.

MUSCAT BEAUMES-DE-VENISE AOC

DOMAINE DES BERNARDINS 54
Grasse et ample, beaucoup de gourmandise. On retrouve les 
fruits ressentis au nez. Magnifique finale. 75% Muscat à petits 
grains blancs, 25% Muscat à petits grains noirs.

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOP     

DOMAINE DE LA JANASSE  99
Marqué par des fruits jaunes et blancs, pêche et fruits exotiques. 
La bouche est grasse et ronde, d’une grande complexité 
aromatique, et pourvue d’une finale tout en longueur.  
60% Grenache, 20% Clairette, 20% Roussanne.

LES CÔTES-DU-RHÔNE SEPTENTRIONALES
CONDRIEU AOP

LOUIS CHÈZES « PAGUS LUMINIS » 85
Bouche franche, souple avec une finale sur la minéralité. 
100% Viognier.



LE LANGUEDOC
LE SUD OUEST

LE LANGUEDOC

PAYS D’OC

MAISON LORGERIL  CHARDONNAY DE PENNAUTIER 36
Nez puissant dominé par les arômes de fruits frais 
comme le pamplemousse, l’ananas, les zestes de citron. 
On note également de subtils arômes de noisette fraîche. 
Très bon équilibre en bouche, vin vif et onctueux qui développe 
une gamme de saveurs d’agrumes. 100% Chardonnay.

SUD OUEST 

AOC JURANÇON

CHATEAU JOLYS LES CIGOGNES DE JOLYS  36 
Un nez intense sur les notes florales du gros manseng mélées 
aux notes de fruits exotiques frais du petit manseng. Une attaque 
franche et structurée. La bouche s’enrobe autour des notes 
aromatiques florales et de pêches. La finale intense et fraîche est 
soulignée par l’ananas croquant. petit et gros manseng.

SUD OUEST AOC Jurançon

CHATEAU JOLYS LES CIGOGNES DE JOLYS 
36 Un nez intense sur les 
notes florales du gros manseng 
mélées aux notes de fruits exotiques 
frais

du petit manseng. Une attaque franche 
et structurée. La bouche s’enrobe 
autour des notes aromatiques florales 
et de pêches. La finale intense et 
fraîche est soulignée par l’ananas 
croquant. petit et gros manseng.





LA PROVENCE

COTEAUX-D'AIX-EN-PROVENCE AOP

DOMAINE PEY "BLANC N°1" CULTURE RAISONNÉE 31
Arômes de fruits exotiques, agrumes, fleurs blanches.
Grenache, Cinsault.

ALPILLES IGP

DOMAINE DE LA VALLONGUE "CALANS" AB 29
Finale sur les fruits de la passion, de la mangue, du citron vert, 
très marqué, une forte persistance aromatique. Un vin frais, 
tendu, explosif. 50% Grenache, 30% Cinsault, 10% Counoise, 
10% Cabernet Sauvignon.

AOP COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

CHÂTEAU MARGUÏ AB 31
Collection Skywalker Vineyards de George Lucas.  
Les raisins sont maintenus à basse température en chambre 
froide. Pressurage direct. Bac à jus fermé et inerté afin de 
préserver les arômes et la couleur. Grenache noir, Cinsault, 
Cabernet Sauvignon, Syrah.

CHÂTEAU CALISSANNE      33
Belle robe couleur chair de pamplemousse, le nez est puissant 
sur les agrumes (kumquat) et fruits rouges.Sa bouche est fraîche, 
sur des notes gourmandes de fruits mûrs, tout en préservant 
une belle longueur. 60% Grenache, 15% Cinsault, 15% Syrah, 
10% Mourvèdre.

DE PROVENCE



CHAMPAGNE BRUT BLANC

VEUVE CLICQUOT «CUVEE RESERVE» HAPPY YOURS 65HAPPY YOURS 65  80
MAGNUM                                                                                                    155
Une belle intensité aromatique et une fraîcheur intense. 
Arômes fruités (pêche, mirabelle, poire), vanille, brioche.  
50 à 55% Pinot Noir, 15% à 20% Meunier, 28 à 33% Chardonnay.

 
VEUVE CLICQUOT «EXTRA BRUT»  110
Magnifique structure, c’est un champagne qui allie opulence 
et fraicheur, intensité et finesse. Composé uniquement de 
vins de réserve années 1988, 1996, 2006, 2008, 2009 et 2010, 
sélectionnés pour leur fraîcheur, leur générosité et leur structure.  
Arôme d’agrûmes confites et fruits mûrs à noyaux. 
47% Pinot Noir, 27% Chardonnay, 26% Pinot Meunier.

VEUVE CLICQUOT «LA GRANDE DAME»  240
Les notes de pâtisserie créent un parfait équilibre avec la 
fraîcheur et la précision de l’assemblage. Texture soyeuse et de 
fruits jeunes sur les agrumes et notes de fruits rouges (cerise). 
92% Pinot Noir issus des Grands Crus historiques de Veuve 
Clicquot (Aÿ, Ambonnay, Bouzy, Verzy et Verzenay). 8% de 
Chardonnay Grand Cru de la Maison de Le-Mesnil-sur-Oger.

DOM PÉRIGNON «VINTAGE»  345
Seuls les meilleurs raisins d’une seule année sont choisis. Chaque 
millésime est singulier et réinterprète le caractère unique des 
saisons. En bouche, le vin joue sur le fil évoluant entre la densité 
et légèreté. La précision est extrême, tacite et ciselée. Le tout 
persiste sur une note séveuse, épicée. Pinot noir, Chardonnay.

KRUG «LA GRANDE CUVÉE»  285
À la dégustation, notes de noisette, de nougat, de sucre d’orge, 
de gelée de fruits et d’agrumes mais également d’amande, de 
brioche et de miel. Arômes de floraisons, de fruits mûrs et secs, 
de massepain et de pain d’épice, fines bulles, plein de vivacité, 
ampleur et élégance. Chardonnay, Pinot meunier, Pinot noir.

GOSSET «GRANDE RESERVE» 80
Assemblage de 3 cépages et de 3 millésimes, la cuvée Grande 
réserve offre une dégustation d’une grande richesse aromatique. 
Il dévoile une bouche ample, vineuse et concentrée, accompagnée 
d’un éclat salin et tonique qui signe toute sa grandeur.   
46% Chardonnay, 39% Pinot noir, 15% Pinot meunier.



CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS

GOSSET «GRAND BLANC DE BLANCS»  95
Précieux concentré du terroir. Vinification et élevage sur lies 
évitant toute oxydation prématurée. Le nez à la fois minéral et 
floral révèle des arômes de fleurs et de fruits blancs, d’abricot, de 
mirabelle, et, en touches très légères, des notes de citron jaune 
acidulé, d’agrumes, de pâte de coing et de miel doux. En bouche, 
les fleurs blanches se mêlent à des fragrances légèrement 
toastées. Vif et structuré. 100% Chardonnay.

CHAMPAGNE BRUT ROSÉ

VEUVE CLICQUOT «ROSÉ»  110
Robe orange cuivré. Nez expressif marqué par des arômes
de fraise et de fraise des bois très mûres. Bouche corpulente,
structurée, vineuse qui reste fraîche. Longueur et caractère
sont au rendez-vous. Arômes de fruits rouges frais, fruits secs,
biscuit et viennoiserie. 44 à 48% Pinot Noir, 13 à 18% Meunier, 
25 à 29% Chardonnay.

DOM PÉRIGNON «ROSÉ»  550
Bien qu’il ait fallu plus de dix ans pour qu’il voie la lumière du
jour, la robe de Dom Pérignon Rosé parvient à exprimer toute 
la tension entre jeunesse et maturité, exhibition et retenue. 
L’intensité, la succulence vont tenir la note, jouant du moelleux 
et du croquant. L’enveloppe soyeuse se fond dans une trame 
séveuse, serrée, grenue, un rien végétale. La vinosité se fait 
iodée, saline. Pinot noir, Chardonnay.

GOSSET «GRAND ROSÉ»  95
Ce champagne évolue sur des notes de petits fruits et se 
distingue par un mariage habille entre fraîcheur et maturité. 
Très bel équilibre entre les cépages chardonnay et pinot noir. 
Un champagne de référence pour les amateurs de grands 
champagnes rosés ! Chardonnay, Pinot noir.


